
Zum Einstieg

Sashimi- una Tartar € 18,90

Avocado – Mango – Sakura

Beef Tartar vom irischen Hochlandrind

Wachtelei – Trüff el – PĘ ücksalate 

Vorspeise - 120g € 18,90 

Hauptspeise - 180g € 23,90

Mousse von der gelben Tomate € 15,90

Tomatencarpaccio – gerei er Balsamico 

Grissini – PĘ ücksalate

Crostini Tris € 10,90

Tomate – Lachs – Feta 

Flüssiger Genuss

Kresseschaumsüppchen € 7,90 

Trüff elnockerl 

           

Curryschaumsüppchen € 8,20

Garnelenpraline  

Krä ige Rindssuppe € 6,90

mit Frittaten

Köstlich und gesund- unserer Salate

Bunt gemischter Salat  € 15,90

mit zarten Hühnerĕ letstreifen

und Balsamicodressing

„Strandperle´s Sommersalat“  € 17,90 

Tigergarnele – bunte Blattsalate

Granatapfel – Himbeerdressing 

Lady Steak  (150g)  € 23,90

Rinderĕ let mit knackigen Salaten

Frischer Gartensalat € 7,90

Brot und Gedeck € 3,50
Bei Fragen bezüglich der Allergene wenden Sie sich an unser Servicepersonal



Unsere Abendmenüs 

Lehnen Sie sich zurück und genießen Sie Speisen auf höchstem Niveau in 

traumha em Ambiente. Unser Küchenchef und sein Team bekochen Sie auf 

höchstem Niveau- am Besten geben Sie Ihnen freie Hand und lassen sich überraschen.

Ob Fisch, Fleisch oder vegetarisch- Ihre speziellen Vorlieben  berücksichtigen wir gerne!

Genießen Sie unsere Überraschungsmenüs – wir zaubern für Sie!

3-Gang Menü (mit Suppe) € 49.-     3-Gang Menü (mit Vorspeise) € 59.-

4-Gang Menü € 66.-     5-Gang Menü € 82.-

  Abendmenü     Unser vegetarisches Menü

Hausgebeizter Gin-Tonic-Lachs

Tomatenmousse – Zitronenmayo

Wasabi-Creme € 17,90

Curryschaumsüppchen

Praline €  8,20

Gebratene Tigergarnelen

Safranrisotto €  17,90

Rosa gebratenes Kaninchenĕ let

Cassis – konĕ ertes Eigelb – Polenta € 34,90

Tonkabohne – Mango –  Maracuja

Erde – Beeren € 9,90

3-Gang Menü (mit Suppe) € 49.-

4-Gang Menü € 66.-

5-Gang Menü € 82.-

Hausgemachte Ziegenkäse-Terrine

Rote Beete – Zitrus-Kaviar

€ 15,90

Kresseschaumsüppchen

Trüff elnockerl € 7,90

Cremiges Safranrisotto

Babygemüse €  20,90

Lauwarmer Bueberry-Cheesecake

Himbeersorbet – Beeren € 9,20

3-Gang Menü (mit Suppe) € 36.- 

3-Gang Menü (mit Vorspeise) € 43.-

         4-Gang Menü € 50.-



Aus Fluss und Meer

Kross gebratenes Zanderĕ let € 27,90

Steinpilzrisotto – Safransauce

Filet vom Sashimi- unĕ sch  € 29,90

Sesam – Erbse – Asiagemüse

Tigergarnelen vom Grill € 26,90

Risotto – Trüff el

Süßer Genuss zum Abschluss

Lauwarmer Blueberry-Cheesecake € 9,20

Himbeersorbet – Beeren

HalbĘ üssiges Schokoküchlein € 9,50

Beerenragout – Kirschsorbet

Tonkabohne – Mango – Maracuja € 9,90

Schokoladen-Erde – Beeren

Aus Alm, Wiese, Lu 

Rosa gebratenes Kalbsĕ let € 35,90

Trüff eljus – Pesto – Tagliolini

konĕ erte Tomaten

Filet vom heimischen Jungrind

Portwein – Mais – Kartoff elkrapfen

Sommergemüse

Regular cut - 200g € 37,90

Men´s cut - 300g € 43,90

Surf & Turf - 200g mit 2 Riesengarnelen € 41,90

Rib Eye Steak vom heimischen Rind (250g)

Madeira – Parmesankartoff el

geschmorte Ofentomaten € 36,90

Wiener Schnitzel € 26,90

klassisch vom Kalb

in der Schale gebratene Kartoff el


